
МУНИЦИПАЛЬНОЕ КАЗЕННОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА СЕЛА НОВЫЙ УРУХ

прикАз
оl l 1.01.2022 г N9З

Об осуществлении родительского
контроля за организацией питания обучающихся.

В целях осуществления контроля родителей (законных представите"irей) ,]i-I

орI,анизацией питания обучаюцихся. KoHTpoJuI качества пригоT овленных блюд в coo1BeTcTlJijii
с утtsержденным меню в МКОУ СОШ с.Новый Уруr.

ПРИКАЗЫВАЮ:

l. Утвердить:
l. l. Состав бракеражной комиссии контроля родителей (далее - Комиссия) на

второе полугодие 2021-2022 учебный год в составе (приложение 1).

\.2. Положение о Комиссии (приложение 2),
1.3. План-задание для Комиссии (приложение 3),
1.4. Правила бракеража (приложение 4).
1.5. Форму бракеражного журна!,Iа (приложение 5).

2. IIедагогу-организатору,Щреевой Т.С. провести организационные мероприятL{я п()

осуществлению контроля родителей (законных представителей) за орI'аниЗ;lltllсi,i

питания обуrающихся в срок до 1 5.01 .2022 г.

2.|. Ознакомить родителей с положением о бракеражной комиссии родите,цьсliol()
контроля и правилами бракеража.

2.2.. Создать бракеражный журна,r родительского контроля.
j. Ответственность за исполнение приказа возложить на педагога-органиЗатОРа

Щрееву Т.С.
4. Ксlнтроль

ffиректtlр школы д.и.l

за собой.



Прилоiкенис Лu l

Состав бракеражной комиссии
родительского контроля па 202|-2022 учебшый год

Состав бракеражной комиссии
l .Нафиева В.А.
2.Надгериева А.Т.
З.I\4остиева К.Э.



Приложение Лu ]

полоясение
о бракеражной комиссии родительского контроля

Муниципа,,Iьного казенного обrцеобразоватепьного учреждения
средняя общеобразовательная школа с.Новый Урух

l.общие положения

1.1.БракеражнаJ{ комиссия родительского контроля МКОУ СОШ с.Новый YPlo. (Да-rеС

бракеражнаJI комиссия) создаётся и действует в соответствии с данным положением (да-tlес

- Школа) в целях осуществления контроля организации питания учашихся со стороны

родитезIей. соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлениLt |4

раздаче пиrци в IIIколе.

1.2.Бракеражнаri комиссия в своей деятельности руководствуется действующими Санпинtrvtt,r.

сборниками рецептур. технологическими картами, Гостами. локаltьными актами Шкtl-itы.

2. Порядок создания бракеражной комиссии и её состав

2.1. БракеРа/кнUШ комиссиЯ создаётсЯ приказом директора Школы. Состав комиссии" cpiJкt1

её по:rномочий оговариваются в приказе директора Школы.
2.2. В состаВ бракеражной комиссии входят педагоги и родители обучаюrцихся lIlксl;tы н.-

основе добровольного согласия.
2.3. .щеятельность бракеражной комиссии регламентируется настоящим Положениеr,t.

которое утверждается директором Школы.

3. Полномочия бракеражной комиссии

3.1 Бракеражная комиссия должна способствовать обеспечению качествеIIнt l\i

питанием учащихся Школы.
З.2.БракеражнаJI комиссия осуtцествляет контроль за организацией питания учащихся со

сторонь] рtlлителей. соблюдения санитарно-гигиенических требований lIри

приготовлении и раздаче пищи в школе:

].2. l . осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм:

з.2.2. следит за соответствием приготовленных блюд утвержденному меню:

3.2.з. осуrчесiвЛяет контрОль за доброкачественностЬю готовоЙ продукциИ, IIPOt]trJ-tl]

органолеПтическ},Ю оценкУ готовой пиrци" т.е. определяет её цвет. запах. вкус,

консистеНцию. жесТкость. сочность и т.д., в соответствии с Правилами бракера;rtа

пищи;
3.2.4. лроверяеТ на,'Iичие контрольного блюда и суточной пробы:

з.2.5. определяет фактичеСкий выхоД одной порции каждого блюда:

з.2.6. проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разоtsых

порчий и количеству детей.
з.з.при проведении проверок пищеблоков бракеражная комиссия руководствуе,гся

Санитарно-эпидемиологическими правилами сП 2,з,6, 1079-0l кСанитарно-

эпидемиоj10I,ические требования к организации общественного питания, изготовлеIlлIк)

и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья),

}.4.Бракера/кнаJI комиссия имеет праRо:

- в любое время проверять санитарное состояние пищеблокаl

- проверять выход продукции;



- контролировать наличие суточной пробы;
- проверять соответствие процесса приготовления пищи технологическим картам:

- проверять качество поставляемой продукции;
- коIIтро,лировать разнообразие и соблюдение дв}хнедельного меню;

- вtIоситЬ на рассмотрение руководства школы и ответственным за питание

предложения по уJlучшению качества питания и обслуживания,

-1. Оценка организации питания.

.1.1 . Результаты проверки выхода блюд. их качества отражаются в бракеражном журнаJIе

и оцениваоr"" no четырехба,тьной системе. В случае вьIявления каких-либо нарушениl",l_

замечаний бракеражная комиссия должна незамедлительно постаRить в известностl,

директора Школы.
4.2. ЗамеЧания И нарушения, установЛенные бракеражной комиссией в организаIll,il,i

питания детей, заносятся в бракеражный журнал.
4.з. Решения бракеражной комиссии обязательны к исполнению руководством Шко,,tы lt

работниками пиrцеблока.



Прилсlжение Лl l

План-задание для бракеражной комиссии родительского контроля в обеденном
зале

1. Осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции" проволиl,
органолептическую оценку готовой пищи в соответствии с Правилами бракера;ка
пищиi

2. Проверяет на!.Iичие контрольного блюда:
З. Определяет фактический выход одной порции каждого блюда:
"l. Проверяет блюда на соответствие в меню.



Прило;кенlле-{

Правила бракеража пищи родителями
1.Обrцие положения

1.1. Все блюда и кулинарные изделия. изготовляемые на пищеблоке МКОУ СОШ с.Новыii
Урух(далее - Школа). подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности.
1.2. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленноЙ порЦии.
l.j. Бракераж блюд и готовых кулинарных изделий производит любое лицо из cocTalзil

бракеражной комиссии. назначенное председателем бракеражной комиссии.
l.,{. Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал.При на|lичии,замечаtrttti il

час,ги нарушения технологии приготовления пищи бракеражная комиссия ОбяЗаНа

rtезамедлительно уведомить директора Школы любым }добным способом.
l._i. Бракеражный журнал должен быть пронумерован. прошнурован и скреплён печатью.
Храilится бракеражный журна_гr у заведуюtцего производством.

2. Методика органолептической оценки пищи
J.I. ОргаНолегIтичеСкую оценКу пиtцИ начинаюТ с внешнеГо осмотра образrlоВ rrищи. OciritlL1,
jlvtllrte проводить при дневном свете. осмотром определяют внешний вид пищи. её цве'г.

2.2. Определяется запах пиrци. Запах определяется при затаённом дыхании.
для обозначения запаха пользуются эпитетами: чистый. свежий. ароматный. пряныt,"i-

I-1 IиJlостный. молочнокислый.
Сitеtlифический запах обозначается: селёдочный, чесночный, мятныЙ. вани.trьнЫЙ И Т.Д.

2.З.Вкус пищи. как и запах, следует устанавливать при характерной для неё темпераТУРе.

].-l. Пр" сня,lиИ пробЫ необходиМо выполнитЬ правила предосторожности: из сырi,i:i

продуктоВ пробуют только те, которые применяются в сыром виде: вкусоваr{ проtiа ttc
проводится в случае обнаружения признаков разложения В виде неприятного запаха. а так iltc

в с.jIучае подозрения. что данный продукт был причиной пищевого отравления.

3. Органолептическая оценка первых блюд
j.l fl,rя органолептического исследования первое блюдо тlцательно перемешивается в koTJe l{

бсрётсЯ в небольШом количестве на тарелку. отмечаюТ внешний вид и цвет. по KoTop()r,I\

\,1()/кно судитЬ о соблюдении технологии его пригоТовления. Следует обраща,гь Btlltl\{аl]1,1C liil

iiallecTBo обработки сырья: тщательность очистки овощей. наJТичие посторонних примtессй ti

:]агрязненности.
з.2. При оценке внешнего видасупов и тушеных овощей проверяют форrу нарезки овощсй и

других компонентов. сохранение её в процессе варки.
i 3. lIрИ органолеПтическоЙ оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульсlнсllз"

ос()бенно изготовляемых из мяса и рыбы. Недоброкачественное мясо и рыба ДаIОТ M\"l'tii,lc

бчльоны. каплИ жира имеюТ мелколисПерсный вид И на поверхности не образуют жирFlы,\

яIIтарньIх пJIенок.
3.-{. 11рИ проверке пюреобраЗных супов пробу сливают тонкой струйкой из ложки в тарелк}-

отN,Iечая густоту. осторожность консистенции. наJIичие непротертых частиц.

]..-;. IIри опрелелении вкуса и запаха отмечают. обладает ли блюдо присущим ему Bкycoj\I- Ilel,

"Il{ 
пOсl,ороннего привкуса и запаха. нzLIIичия горечи. недосолености. пересоIIа.

_].6. I-|e разрешаюТся блюда с привкусом сырой и подгорелой муки. с недоваренllь]N{lI ttjl}]

си,-Iьно переваренными продуктами. комками заварившейся муКи. РеЗКОй КИСЛОТНОС'l'i,t(l,

пересолом.
,l. органолептическая оценка вторых блюд

-+. l. В блюдах. отпускаемых с гарниром И соусом. все составные части оцениваются отдельно-

otlcHka соусных блюд даётся обцая.
-1.2.N4ясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костеи,
.1. j. При н€Lтичии крупяных. мучных илИ овощньIх гарнироВ проверяюТ также и i

iiонсистенцию, В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зерна должны отделяться Др},г o-1



. ill\ l,a, Распределяя кашу тонким слоем на тарелке. проверяк)'г ПРrtСVТС ГВИi,t В rlr-,

несrбрушен}{ых зерен. посторонних примесей, комков.
-+ ]. Макаронные изделия. если они сварены правиЛьно. должны быть мягкими и леI,к()

I)IIРе,JеЛЯТься лруl' от друга. не склеивuUIсь, свисать с ребра вилки иJIи Ло/кки. бито,ткtt ti

к()l,JIеты из круп должны сохранять форrу после жарки.
-1.5. прИ оценке овошныХ гарнироВ обращают внимание на качество очистки овощеи rJ

картофеля. на консистенцию блюд. их внешний вид. цвет.
"1.6. Консистенцию соусоВ определяют. сливая тонкой струйкой из ложкИ в тарелкY. Ec,lti,t tl

сос1ав соуса вхолит пассированные коренья и лук. их отделяют и проверяют состав- фоllп,r1

нарезки" консистенцию. Обязательно обраrцают внимание на цвет соуса.
-1,7. При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наJтичие специфических

заtIахов. особенно это важно для рыбы. которая легко приобретает посторонние запахи их

(]кр);каюUlей среды. ВаренаЯ рыба долЯtна бытЬ мягкой, сочной. не крошаrцейся сохраняitrшlсii

форму нарезки.
5. Критерии оценки качества блюд

_i.l . Оценка качества блюд и готовых кулинарных изделий производится II0

о рI,анолептическим показателям : вкусу. цвеТУ. запаху, консистенции.
оцснка (отлично) - блюдо приготовлено В соответствии с технологией. соответствуе,г п()

вк},су. запаху. внешнемУ вИДУ утвержленной рецептуре и Другим показате-rIя\l-

il редусмотренным требованиями.
Оценка (хорошо) - незначиТельные изменениЯ в технолоГии пригоТовления блюда. KoTopi,lc

не привехИ к измененИю вкуса и которые можно исправить (недосолён. не доведён до H),iliI{oI t)

цвета).
оценка (удовлетВорительно) - изменения В технологии приготовления привели к измененI-{Iо

L]K}lca и качества. которые можно исправить, ставится блюдам. которые имеют отклонения 0,I

lребований кулинарии. но пригодны для употребления В пищу без переработки.

оценка (неудовлетворителЬно) - изменения в технолоГии пригоТовле[lия блrода НеВоЗМоiiilI'.;

псlIравить. К разлаче блюдо не допускается.
_5.2. ОценкИ качества блюд заносятся в бракеражный журнfu,l установленной формы-

оформляются подписями лиц, осуществляющих проверку продукции.
i j. Выдача готовой продукции проводится только после снятия пробы и записи В

бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешенияих к выдаче,

5.1, ,циlIа. проводящие органолептическ}то оценку пищи долх(ны быть ознакоN,{леliы !,

\le,l ()дикой проведения данного анализа.
_i._5. Для определения правильности веса штучных готовых кулинарных издеjlи}"t ll

полуфабрикатов одновременно взвешиваются 5-10 порчий каждого вида. а каш. гарниров l,i

другиХ нештучных блюД и изделий - п}тём взвешивания порций. взятьIх при отпуске

пtlтребителю.



положение
о порядке проведения мероприятий родительского контроля за организацией

горячего питания обуrающихся МКОУ СОШ с.I,Iовый Yp>r<.

1.обшие положения
l .l. Поло;кение о родительском контроле организации и качества питания обу.lаюtliliхс.lt

разработано на основании:
- Федера:Iьного законакОб образовании в Российской Федерачии> от 29.12.2012 гЛq ]7j-
ФЗ:
- Методических рекомендаций МР 2.4.0180-20 Роспотребнадзора РФ кРодительский
контроль за организацией горячего питания детей в обrцеобразовательных орг&низ&щияхll
от 18.05.2020г.
I.2. Организащия родительского контроля организации и качества питания обучающtrхся
может осуrцествляться в форме анкетирования родителей и детей и г{астии в работе
обtцешкольной комиссии.
1.2.1. Комиссия по контролю за организацией питания обучаrощихся осуществляет cl]ot()

деятельность в соответствии с законами и иными нормативными актами Российскоli
Федерации. Уставом школы.
1.2.2. Комиссия по контролю за организацией питания обучаюrцихся является постOяI{II()

действуrощим органом самоуправления для рассмотрения основных tsопросов. связонit],lх с

организацией питания школьников.
1.2.3. В состав комиссии входят представители администрации. члены Родительсксlгсl
комитета школы. педагоги. Обязательным требованием является участие в гtсii

назначенного директором школы ответственного за организацию питания обуtаюrцихся.
1.2.4. flеятельность членов комиссии по контролю за организацией питания обучающихся
основывается на принципах добровольности участия в его работе. коллегиЕLllьнОСтl,{

принятия реtлений. гласности.
2. Задачи комиссии по контролю за организацией питания обyчающихСЯ.

2.1. Задачами комиссии по контролю за организацией питания об1^lаюrцихся явrlяЮТСЯ.

-обеспечеtIие приоритетности защиты жизни и здоровья детейl
-с()отl]етсТвие энергетической ценности и химического состава рационов физиолог}ltiссIill\I
потребностям и энергозатратам;
-обеспечеНие максиМальнО разнообразногО здоровогО питаниЯ и наJIичие В еЖеД}IеВIlО\l

рационе пищевых продуктов со сниженным содержанием насыrценных жиров. просl,ь1.\

сахароВ и поваренной соли. пищевых продуктоВ, обогаrценных витаминами. пищевLI]\IIj

волокнаNIи и биологически активными веществами:
- обеспечение соблюдения санитарно-эпидемиологических требований на всех этаI]ах

сlбращения пиtцевых продуктов (готовых блюд);
-исключение использования фальсифицированных пищевых продуктов. примененrlс

техноJIогИческой И кулинарной обработкИ пищевых продуктов. обеслечиваюIl{l,iх

сохранность их исходной пищевой ценности.
3.ФункцИи комиссии по конТролю за организацией питания обучающltхся

j.l. Комиссия по контролю за организацией питания обуlающихся обеспечивает участие l]

сJедуюших процедурах:
- сlбшественная экспертиза питания обучаюrцихся;
-контроль за качеством и количеством приготовленной согласно меню пищи:

- изYчение мнения обучающихся и их родителей (законныХ представиТелеl:t) li|;

организации и улучшению качества питания:
- участие в разработке предложений и рекомендаций по улучшению качества пи,гаII1,1,1

обучающихся.



4. Права и ответственность комиссии по контролю за организацией питаrlияt
обучаюrrдихся.

fiля осушествления возложенных функций комиссии предоставлены след},юцие лрава:

4.1. контролировать в школе организацию и качество питания обучаюrцихся:
-1.2. получать от работников пиIцеблока информацию по организации питания. качес,tву

приготовляемых блюд и соблюдению санитарно-гигиенических нормl
-{.З. заслУшиватЬ на своих заседаниях старшего повара по обеспечениIо каЧесТtsсliНОI()

питания обучаюшихся:
;1.4. проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе. но в присутс,гtsиtl

не менее трех человек на момент проверкиl
.l._ý. изп,tенить график проверки. если причина объективна;
-.1.6. вносиТь предлоiкения по улучшению качества питания обучающихся:
1.1 . состав и порядок работы комиссии доводится до коJлектива. обучаtощихсЯ l]

рсlдителей
5. Организация деятельности комиссии по контролю за организациеи IIl,iTaIlttri

обучающихся
5.1 . Комиссия формируется на основании приказа директора школы. Полttошlо,tt{я

комиссии начинаются с момента подписания соответствующего приказа.

_i.2. Комиссия выбирает председателя.
_5.З. Комиссия состаВляет план-график контроля по организации качественного пи,гаil1,1,i

школьников.
5.4. В период карантина. пандемии и других форс-можорных ситуаций в состав комиссиll

родители не входят.
_5._5. О результатах работы комиссия информирует администрацию школы и родительские
комитеты.
_j.6. один раз в четверть комиссия знакомит с результатами деятельности директора школr,i

и один раз в полугодие Совет школы.
,s.7. По итогаМ учебного года комиссия готоВит аналиТическуЮ cITpaI]K) для отчijГi,t il,'

самообследованию образовательной организации.
5.8. Заседание комиссии проводятся по мере необходимости. но не pej+сe. чем один раз в

четверть и считак)тся правомочными. если на них присутствует не мене 2\з ее членов,

5.9. Решение комиссии принимаются большинством голосов из числа присутствук)u-ll,tх

ч.,lенов путём голосования и оформляются актом.
6.ответственность членов Комиссии
6. l. Члены Комиссии несут персональную ответственность на неRыполнеIIие иjlti

ненадлежащее исполнение возложенньIх на них обязанностей:
(1.2.комиссия несёт ответственность за необъективную оценку по организации питания },t

качества IIредоставJIяемых услуг.
7. llокументация.комиссии по контролю за организацией питания обучающихся

].| заседаI{ия комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываt()гс,l

председателем.
7.2. тетраль протоколов заседания комиссии хранится у директора школь-t.


